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e os frequentado-
res siao antigos. LOCAL :
Apesar da modifi-
cacao do nome, o FECHA
Bar Barao ainda s
: consetvaaheran(;a. SEMPRE AS 21
MQ um dos seus. :
“fundadores, Leo- HORAS
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SEU BAIRRO

No Bar Bario,

cio do bar, que continua s¢
servido no mesmo horéario e com o
mesmo colarinho, maior que o
normal. A familia que gerencia o
bar esta no local
desde sua abertura

sAatracao e chope

O tio de Edilon Motta, Hélio
Motta, também gerente, trabalha
como garcon desde 58 e fez um ti-
po de estagio no Bar Léo, antes de
ser aberto o Bar Bardao. Entre os
ensinamentos de Léo, Hélio recor-
da a rigidez no horario de fecha-
mento do bar (“o horéario é sagra-
do”). Por volta das 20h30, uma

: as éfechada. As 21 horas,
s duas.
finho maior, que chega a
par quase me-
de do copo de

foldo Urban, o
Léo,
Na disputa do “melhor chope

' da cidade”, o Bar Barao (antigo O
~ Léo) concorre com o Bar Léo, da
#Rua Aurora, também aberto pelo

‘Léo. “A maquina é a mesma”, diz
Edilon Motta, um dos gerentes.

Motta conta a historia. O Léo,
falecido em 1974, fundou trés ba-
res, com diferentes socios: o Bar
Léo, o Amigo Leo (hoje Amigo
Ieal)ebarOLéo Ha cerca de dois
anos, no entanto, O Léo teve de
mudar de nome, pois a marca ha-
via sido patenteada pelos proprie-
tarios do Bar Léo. O atual proprie-
tario do Bar Barao, o austriaco
Franz Partel, de 76 anos, entrou
como socio em 1971 e desde 74 é o
Jmucodono

das tradicionais casas de chope: s6
para de trazer se o cliente coloca a
“bolacha” que serve de porta-co-
pos em cima do copo.

O barido — Edilon afirma que o
novo nome do bar esta relaciona-
do ao nome da rua em que se en-
contra (Bardo de Duprat, prefeito
de Sao Paulo no inicio do século),
mas muitas pessoas chegam a
pensar que o nome tem a ver com
um dos (varios) freqiientadores
mais antigos do bar, o Bardo.
Fora do bar, o Bardo € mais co-
nhecido como o pintor Hermelin-
do Fiaminghi, de 74 anos. “So6 aqui
€ que me chamam assim”, diz. O

Centro

apelido, conta Fiaminghi, vem da
semelhan¢a com o Bardo de Rio .
Branco, desenhado na antiga nota_
de cinco cruzeiros. Morador do Ipi-"
ranga, o Bardo freqiienta o bar
desde sua fundacao. “Durante 10
ou 15 anos, vinha aqui todos os
dias”, relembra. “Agora venho
umas duas vezes por semana’.
Conhecido e cumprimentado
por praticamente todos os fre-
quentadores, o Bardo conta que
comecou a tomar chope com “seu
Leonardo”. “Antes, eu achava que
chope era bebida de barrigudo”,
afirma. Depois de todos esses anos
de chope, 0 Bardo nao apresenta
qualquer sinal de barriga e da a
dica: nunca almoga ou janta to-

1 'mando chope, mas sempre “belis-

ca”. Outro fator que pode ter aju-

Fia@inghigo Bardo: segredo € nao jantar ou almogar bebendo
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Os gerentes
Heélio e
Edilon:
chope so
para de ser
servido se
howver uma
 “bolacha” na
boca do copo

modernos, colecao de
pendurada na parede é o
deste bar, onde velhos amig
bebedores de chope se encontram.
O industrial italiano Claudio Ca-
nova, que mora no Brasil desde
1948, é um dos freqglientadores as-
siduos da casa e garante que no
Bar Barao se toma o “melhor cho-
pe do mundo”. “Digo isso de boca
cheia, pois ja tomei no mundo in-
teiro”, afirma Canova. Para Cano-
va, o colarinho é bom, pois serve
de capa térmica, mantendo o sa-
bor do chope. ¥

O comerciante Luciano Gomes

Dias: freqiientador assiduo

faz sucesso

As quartas e aos sdbados é
servida a segunda especiali-
dade da casa: o bolinho de
. bacalhaw. rmdo de Hélio e
tio de Edilon, Salésio Motta
se encarrega de todo o pro-
cesso de producdo do boli-

oodeSaoPmoqmu&m
fannhadevwoamd*em-
go", garante Salésio,
OﬁrmecedordobqeaM&,
Romano Dias, o Romao, tem
uma banca no Mercado e é
Jfreqiientador do bar desde
sua inauguragdo. “Ele (Salé-
si0) s6 leva o lombo do baca-
lhau do Porto extra-branco”.
So para os bolinhos sdo com-
prados entre 15 e 20 quilos
de bacalhau por semana. Se-
gundo Salesio, a casa chega
a vender, em duas horas, de
600a700bo&nhos.
Akmdosbohnbosedas
porgoes de frios, o Bar Bardo
serve almogo, cyjo carddapio
mdes, como o eisbein (joelho
~de porco com repolho e bata- |
“ta) e kassler (bisteca de por-
oodqimadammﬁee

'L_.

Fontes, que visitava o bar pela pri-
meira vez na semana passada, no
entanto, nao se conformava em
nao ter sido atendido em seu pedi-
do para um colarinho menor.
sEles servem o chope como eles
rem e nao como o cliente
er” reclamava. Mas ainda é raro
e no bar novos clientes.

maioria dos frequienta-
iga), afirma Edilon. En-

ios jogadores de

8 Bar Bario — Rua Bario de Duprat,
561, Centro. Telefone: 227-9681. Aber-
to de segunda a sexta, das 11 as 21 ho-
ras; aos sabados, das 11 as 15 horas.
Fechado aos domingos e feriados.






